FICHA TECNICA DE PRODUCTO
www.bakerandbaker.eu BAKER:BAKER

Ditimo eambio en: 18, 10,2022
HOTDOG

CODIGOS DE LAS MATERIAS

Numero articulo
Baker & Baker naomaerg aficulo 1 u1 35252
‘Compaiiia “Cédiga dul products
Baker & Baker IBERIA 5.A.(PT) Tonan
Baker & Baker IBERIA 5.4 [ES) TOOOD
Baker & Baker BENELUX BY 24738
Baker & Baker Glabal 10185253
Baker & Baker ITALIAS R.L g1e563
Otra
Cadigo EAM Ba36016818532
Cadigo ITF 14 184360 158 18638
Cadign NC [EU]) 1HOSS0A000
DENOMINACION DEL ALIMENTO

I Denominacian del alimenia Masa de hojakire rellens de salchicha, cruda ¥ congelada

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producio os panaderia / pastelarin pere consumdoras &n ganeral (para aicepcones, var i lisia de ingradisniss y de alérganos)

Maza de hojaldre rellena de ssichicha, cnida ¥ congelada, Talerancia maxima: 9% luera de especilicacssn por caja

INFORMACION GENERAL

Condichones fisicas: Pastelss
Pais de origen: Bélgica

INSTRUCCIONES DE USO

instrucciones de trabajo

Descongelacion: Tiempo: 0 min
Cocoién [Horno da convecoidn): Tinmpao: 22 - 28 min Temparatura: 185 *C
Ceccién (Harno tradiclonal): Tiampa: 22 - 25 mn Temperatura: 215 °C
DIMENSIONES DEL PRODUCTO

Hummnl nl Hﬂn-d l El;m.uﬂllrm
Faso total: 118g 10,5 - 1;5.5;. | """
Longitud ; 1685 mm 160 - 175 mm
Ancho: B0 mm 56 - 62 mm
Farma |
INFORMACION SENSORIAL
Sabor: Tipkca Dlar Carmg
Aspecto visual: Congalado Color Amarifio claro
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BAKER: BAKER HOTDOG

| Wimero de articuis: 10195252 | ilimo cambio en: a0z |

DECLARACION DE INGREDIENTES

Higrtias (CONTIENE APID) Daxiraan PHDTEiHI\ DE 80J4A; PROT ElNk DEL TRIGO, PROTEINAS DE LA L ECHE. Anoxidanis: Ascorbalo de sodss
Estabilizante: Trifosfatos; Acidulante: Lactato potdskco; Conservador Mitnto stdico; Arama natural ahumado]; HARINA DE TRIGO, Agua; Grasa de paima
Acaibes vegeinlos (Mabina Girasal), MOSTAZACK 1%) (Agua, SEMILLA DE MOSTAIA, Vinagra, Sal, Expecias: Pimionto, Rébano picante, Romena. Arama
nalural); Azdcar; Vinagre, Sal, YEMA DE HUEVO DE GALLINAS CAMPERAS, Sal yvodada (Sal, Yodum de polasio) PROTEINAS DE LA LECHE Emulgents
Maono y dighicéridos de acidos grasos, Lecilings; Almiddn de malz modificado; Espasante. Goma guar, Hidroxipropil malil celulosa, Goma kantana
Carmagenanos, LECHE DESMNATADA EN POLVO, Espacias (Curcuma, Cilantro, Semilla de coming, Pimenio, Fenogmecoo anglhm Pimmenta gorda, Pimienho de
padron, Macs, Camamama), Amidon modificsdo, Consarvador, Sorbalo polasco, Correcior de acidez. Fosfalos de sodio, Zumo da limdn concanlrada

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacion nutricional par 1l_:|ﬂ ]

Valor energético: 1330 kd (322 heal)
Grasas: 241 ¢

de las cuales saturadas: 10,6 g
Hidratos de carbono: 1T0g

de los cuales azGcares: 1.7
Prolminas: BAg
Sal (Na x 2.5} 1387 g
INFORMACION DE ALERGENOS
Alargenos | Presonte

| producta linea de produceign | labrica

Algrgencs legales (segan Reglamento (WE] n o 1162011)
Cereales que contiensn gluten y productos derivados Si Si | []
Triga 5i 51 | i
Cantano Mo Bi 51
Cebada Mo 5i 5i
Avena Mo Mo | 5i
Espelta No Mo 5i
Triga Kharasan Mo No 5i
Crusiaceos y producios derivados No No | No
Huevos y productos derivados Si 5§ 5i
Pescado y productos derivados Mo Si =i
Cacahueies y productos derivados Mo Mo Nao
Soja y produclos derivados 8i 8i Sl
Leche y productios derivados {incluyendo lactosa) S5i = | s
Frutos de cascara y producios derivados Mo Si Si
Almendra Mo 5 51
Avellana Mo Mo Si
Musr Mo Mo | Na
Anacardos Mo Mo | HNo
Munces pecan Mo Mo Ho
Nusces da Brasil Mo M | No
Pistachas Mo Mo | Na
Mueces macadamia'Quesnsland Mo Mo Mo
Apio ¥ productos derivados Bi 5 | Si
Mostaza y producios derivados =1 5i | 51
Sésamo y productos derivados No Mo Si
Digxido de azufre y aulflitos en concentracionss > 10 mg/kg o > 10 mg/l 0 PPM * 5§ 5i
Aliramuces y producios derivados Mo Mo | Ho
Moluscos y productos derivados No Mo | No

- D newerse con o nenie {EU] o TAREFINN, o D i Se smufre y 408 wiifios sobe necesiian ser mensioasdos W ks etigueis, vame O3, syando s L
Pusde contenar alérganos

Pussde conténsér trazas de. PESCADO, FRUTDS DE CASCARA

INFORMACION GMO

Este producio no &8 objslo de stiqguetado adiclonal sspecial dentro del amblio dé jos Reglamentios 1820/2003 y 1830/2003 sobre (razabibdad y stigustado de
GMO

INFORMACION DIETETICA

Adeguado para (laclo ovo) vegetarianos: Mo
Adecuado para veganos MNu
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BAKER BAKER HOTDOG

[ Nimere de articuio: 10185252 | Gitimo cambio en: 102022 |

INFORMACION MICROBIOLOGICA

Método | Comentarios
Agroblos mesolilos: |'ﬂ 30 I:h‘JU [s]iT] SP-VIG M D08
E. coli; f1g 100 AFNDR BRD GTIT - 14104
Mohos: e 30 000 | IS0 Tasd
Levaduras: e 30 000 15 Ta54
Bacillus cerous: la 3 D00 150 7932
Suaphylococcus mureus: ‘g 3 000 150 88808-2
Salmonalla: 1258 ¢g Avsania 120 B5T9.2002
Lisioria monocylogenes: 25 g 100 AFNOR SOP 074 - 0988

CADUCIDAD E INFORMACION LOGISTICA

Condiciones do almacenaje

Vida Gnil: 270 Dias

Tamperatura de almacenaje: -18 “C

!Jn'mtll'l.ﬂ- recomandado: Lina veg abierto, consumir ripidamenis y manianeiio mirgerado an su empague ongmal sellado
Condiciones do almacenamisnto despuss do hornear (simulacién an labaratorio).

Vida util: 1 Dias

Temperalura de almacanaje: il

Almacenaje recomendado: Almacenar an un |lugar fresoo y seco

Condicionas de transporis
Tamparatura de transporte: -18 "G

INFORMACION DE EMBALAJE

Unidad de distribucion

Peso nalo: 5,664 kg Paso bruto: B.A64 kg Numoro de pleras: A8 PCE
Embalaje primario:

Descripeltn: Palicula Material; PP

Descripcian: Bandeja Material: Cardn onduladn
Descripcian: Bande{a Matsrial: RPET

Embainje secundario; B T
Descripclan: Caja Matarial: Carddn ondiulado
Descripclan: Cola

Descripeian; Pracinin Matsrial: PE

Descripoidan? Pracinio Material: PP

Descripchon: Etiguala Matarial: Pl

INFORMACION JURIDICA

[ Todos oz producios cumplen k& legislacon surngea @ inlemaciznal

DECLARACION

Este documanio es generado desds una base de delos OAERP valideds. La necesidad de validar cada paso dentro de ta base de datos garantiza gue 1a
Informacién presenie sea comecta y eclualeada segun nuasiros conocimienios. Por lo tanio, este documento no necesita sar fimado. Aceptando esta ficha
lscnica, ol clionte s& asogura de dEponar de ln informacidn mas recienis sobre o producio. Todos los demds medios de comunicacion no puaden garaniizar
asiar al ain, ya que no-estin cublerios por una heramanta yalidoda de gasticn da C&D
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